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Une histoire de vignerons depuis 5 siecles

MORGON

JAVERNIERES 2020

Lieu-dit mythique de la célebre Cote du Py

Cépage 100 % Gamay , Appellation d’Origine Protégée de France
Sols de schistes et de pierres bleues

HVE. Nous avons obtenu avec la récolte 2020 la certification Haute
Valeur Environnementale pour la culture de toutes nos vignes. Ce label
HVE met en valeur la biodiversité et [’agro-écologie. Il confirme
simplement que ’entreprise est dans une démarche respect de la nature,
des sols, de la faune et de la flore

Vinifications traditionnelles. Egrappage partiel. Longues fermentations
avec extractions douces

N1/ Morgon est depuis toujours la spécialité de la famille PIRON.

Cette cuvée est puissante, épicée, aux arOmes et saveurs de cerises,
de griottes et d’airelles. Il offre un potentiel de garde de 5 a 10 ans.

A consommer entre 16 et 18°

) Le Morgon est particulierement apprécié avec les viandes rouges
grillees, les viandes grises telles que le canard ou le pigeon, ou les
fromages de chevre.

Par sa souplesse, le Gamay se marie tres bien avec la plupart des
cuisines du monde et par leur coté joyeux, les vins du Beaujolais sont

surtout des vins d’amities , de rencontre et de partage ~ ‘
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Nos autres vins : MORGON « Cote du Py », MORGON « Cinq Terres »
CHENAS « Au Bois Retour », REGNIE « Croix Penet » & BEAUJOLAIS
BLANC « Clos du Vieux Bourg ».
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